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PIZZAE PASTA ATTUALITA

¢ conclusa con un bi-
B lancio estremamente
1 positivo la terza edi-

zione del campionato
nazionale pizzaioli d’Italia. I mi-
gliori pizzaioli della penisola si
sono dati appuntamento presso

34 I PIZZA E PASTA ITALIANA

Campionato

NAZIONALE
Pizzaioli ’ITALIA

TANTI AMICI DELLA PIZZA

A SCALEA

DI CATERINA ORLANDI

I'accogliente struttura dell’Ho-
tel Parco dei Principi di Scalea
che per il terzo anno consecuti-
vo ¢ stata la capitale del piatto
preferito dagli italiani. Elvis
Santaromita Villa, mentore della
manifestazione non ha lasciato
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nulla al caso. riuscendo ad abbi-
nare alla gara I'intrattenimento.
Il pubblico. numeroso e atten-
to, ha seguito con interesse la
gara € non si € lasciato sfuggire
’occasione di degustare tutti i
tipi di pizza sfornati dai bravi e




Classifiche _
Campionato ltaliano

CLASSE LIBERA PizzA ToNDA CLASSICA

Mesagne (BR) 1°
Lecce (LE) 2
Roccavione (CN)3°

Martino Fava
Alessandra De Bellis
Davide Manfredi

CLASSE LIBERA Pi1zzA IN TEGLIA

Valmontone (RM) 1°
Roccavione (CN) 2°

Tofani
Kosinka

Maria
Margherita

CLASSE EMERGENT! Pi1zzA ToNDA CLASSICA

Puglisi Librino (CT) 1
Lanzellotto Palo d.Colle (BA) 2°
Babino San Rufo (SA) 3°

Carmelo
Antonio
Antonio

CLASSE EMERGENTI DI PizzA IN TEGLIA

Yakushev Avezzano (AQ) 1°
Berardinelli Roma (RM) 2
Babino San Rufo (SA) 3°

Kyrylo
Alessio
Antonio
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veloci piazzaioli presenti.

Tre le categorie in gara
nella due giorni del cam-
pionato: Campioni, Libe-
ra ed emergenti.

Nella categoria Campio-
ni Pizza Tonda classica il
titolo va a Manfredi Do-
menico di Borgo San Dal-
mazzo (Cuneo) nella te-
glia va a Croccia Michele
di Caselle in Pittari (Saler-
no).

Nella classe Libera di
pizza tonda si ¢ imposto

Fava Martino di Mesagne
(Brindisi). Tofani Maria di
Valmontone (Roma) ha
vinto nella classe Libera
pizza in teglia.

Nella classe emergenti
pizza in teglia, vittoria ot-
tenuta da Yakushev Kyry-
lo di Avezzano (Aquila) e
per la pizza tonda Puglisi
Carmelo di Librino (Cata-
nia).

Nella classe acrobatica
singolare, si ¢ imposto In-
grosso Simone di Cori-
gliano d’Otranto (Lecce).

Infine per la Novita di

SOTTO:
Serata di gala. -
Elvis Santaromita Villa,
organizzatore dell'evento.

A PAG. 34:
Una bella torta per festeggiare.

quest’anno del Premio
Speciale “Miglior Giudice
d’Italia 2010” vanno a pa-
ri merito i due giudici
Paolo Priore di Bitonto
(Bari) e Mento Giovanni
di Messina.

Suggestivo il rito delle
premiazioni con la splen-

dida Antonella Ciatto,
Miss Parco dei Principi
2008 a incoronare 1 vinci-

tori.

L'organizzatore Elvis
Santaromita Villa si ¢ mo-
strato ampiamente soddi-
sfatto per l'ottima riuscita
della manifestazione.
“Dopo gli apprezzamenti
dello scorso anno, con
rinnovato impegno e
grande passione ci siamo
dedican all’organizzazio-
ne di questa terza edizio-
ne che ha coinvolto un nu-
mero notevole di parteci-




SOTTO:
Foto di gruppo al momento della consegna degli attestati.

CLASSE CAMPIONI PizzA ToNDA CLASSICA

Domenico Manfredi B.go S.Dalmazzo(CN) 1°

PREMIO SPECIALE
MiGLIoR Giupice D’ltauia 2010

CLASSE CAMPIONI PizzA IN TEGLIA

Paolo Priore Bitonto (BA)

Michele Croccia CasellePittari (SA) 1°

Giovanni Mento Messina (ME)

Simona Lauri Varese (VA) \

CLASSE ACROBATICA SINGOLARE

Giuseppe Lucia Lecce (LE)

Claudio Bono Ferentino (FR)

°

Simone Ingrosso Corigliano D’Otranto (LE) 1

stagioni farine speciali”,
GLMETAL “attrezzatura per la
ristorazione”, pronto fresco
greci “Specialita alimentari per
la ristorazione™ ed infine termo

minante. Elvis Santa-
romita Villa, motore
3° trainante della mani-
festazione, e tutti i
responsabili organiz-

Piero Dal Pra Scalea (CS) z

Emanuele Lucia Lecce (LE)

panti (di altissima Professiona-
lita/Qualita) provenienti da tut-
ta [talia. Un motivo per noi di
grande orgoglio che ci fa capire
che quando si lavora i
frutti prima o poi si rac-
colgono. Va il mio piu
sentito e caloroso ringra-
ziamento al mio meravi-
glioso staff, ai giudici, ai
pizzaioli, ai partners, e
alle istituzioni che ci han-
no affiancato, con ’au-
spicio di portare sempre
piu in alto il nome della
manifestazione ¢ soprat-
tutto di Scalea”. Un ruo-
lo determinante per la
riuscita del campionato
lo hanno in particolare
avuto alcuni partner che
con il loro apporto hanno
dato un contributo deter-
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zativi, hanno inteso ringraziare
T.S.A. Forni “Forni a legna”,
SaCar Forni “Forni elettrici”,
Molini Agugiaro & Figna “le 5
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pizza “Contenitori speciali per
il trasporto della pizza a casa”.




