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Valmontone Capitale dei pizzaioli

~ Mawrizio Ayo
% VALMONTONE Maria Tofa-
ni ha conquistato il titolo
di camplone italiano di piz-
za al taglio, nella manifesta-
zione organizzata a Scalea,
in Calabria, dall'Associazio-
ne- Pizmmi d'ltalia. In gara
120 concorrenti provenien-
i da tutta la Penisola, che
si sono cimentati nella pre-
azione di uno dei piatti
A sempre tra i pin graditi.
La signora Maria, sposa-
on due figlie di 7 e 13
nni, ha iniziato lattivita
con il marito Luca Polce
(@1 anni, anche lui pizzaio-
lo) & Valmontone nel 1996,
aprendo una pizzeria in via
Casiling, «ll segreto di una

buona pizza - rivela la cam-
pionessa appena rientrata
dalla Calabria - sta soprat-
tutto in un perfetto impa-
sto, lungamente lievitato
(36/48 ore) per renderlo
pil leggero e digeribile. Le
ricette preferite sono cre-
ma di zucca, pancetta e sca-
morza; piselli, ricotta di bu-
fala, prosciutto e primo sa-
le di pecora; carciofi alla
giudia, patate e lardo di co-
lonnata.

Ma cosa ha convinto la
giuria nazionale ad assegna-
re il primo premio alla piz-
zaiola di Valmontone? Lo
racconta lei stessa: «Ho pre-
sentato una vellutata di pa
tate, formaggio brie, salmo
ne, zucchine e carote alla

Maria Tofani ¢ la pit1 brava d'Italia

julien con aceto balsami-
co». Ma questa in Calabria
non & 'unica vittoria di Ma-
ria che ama ricordare gli
altri suoi successi: quello
della Guida Gambero Ros-
S0 e 1 piazzamenti a Salso-
maggiore nel campionato
mondiale e nei campionati
italiani a Fiuggi nel 2005,
2007 e 2010.

Anche il marito Luca, pe-
10, non ¢ da meno: «Prima
lavoravo nell’edilizia come
operaio. Quando sono “ri-
masto disoccupato ho scel-
to di fare il pizzaiolo. Ho
iniziato con un corso speci-
fico a Roma, poi ho aperto
lattivita qui a Valmonto-
ne».

11 successo di questa cop-

.La ricetta Maria prepara la pizza con cui ha vinto

i campionati italiani: vellutata di patate, formaggio brie,
salmone, zucchine e carote alla julien con aceto balsamico

pia di pizzaioli ormai dura
da anni. Non a caso Luca e
arrivato secondo nel cam-
pionato mondiale di pizza
nel 2000 a Salsomaggiore.
«Abbiamo deciso fin dal-
Pinizio di puntare su un

prodotto di qualita - rac-
conta - ricercando nuove
farine e ingredienti appro-
priati. E poi c’e 'orgoglio
di aver contribuito a far co-
noscere Valmontone in tut-
ta Italia».



