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Molto interesse
e partecipazione goliardica
ha suscitato il Concorso Miss Pizza

DI EnrICO FaMA

Campionato
Nazionale

Pizzaioli
d’ltalia

dei Pizzaioli D'Italia
& stato davvero un
successo. | partecipanti non
erano molti ma l'organizzazio-
ne, gli spettacoli e I'ambiente
erano veramente molto curati
€ il tutto si & svolto in un clima
di sincera spensieratezza e ca-
meratismo.
| complimenti della nostra redazione care di organizzare tutto nel migliore  tutti i nostri auguri per la recente nascita
vanno all'organizzatore Elvis Santaromi-  dei modi, ed anche a tutta la sua fami- di un bellissima bambino.
ta Villa che non si & risparmiato per cer-  glia, moglie in testa, alla quale vanno Scalea & una citty bellissima, ancora

I primo Campionato




di pil in questo periodo, meno
affollata dai turisti e quindi pili go-
dibile ed accogliente. Peccato che
nello stesso periodo ci sia stato un
altro Campionato rivolto ai Piz-
zaioli, per cui abbiamo suggerito di
cercare di distanziare maggiormen-
te le due manifestazioni nel futuro
in modo che non si disturbino a vi-
cenda,

A dire il vero Ottobre & un mese
troppo prolifico di Concorsi, ce ne
sono stati almeno quattro, e since-
ramente & troppo. Anche i pizzaio-
li, ogni tanto debbono lavorare.

Detto questo torniamo a quello
che & successo a Scalea, presso
I'hotel Farco Dei Principi, dove si &
svolto il Concorso,

E" stato molto gradito il concorso
riservato ai Pizzaioli Campioni: do-
vevano preparare |'impasto davanti
ai giudici, spiegarne tutte le fasi ed
il perché delle varie scelte.

Le gare si sono svolte sia sui forni
a legna, forniti dalla ditta Napoleta-
na TSA Forni, che sui forni elettrici,
forniti dalla Sud Forni di Casoria,
che anche noi ringraziamo.

Ha suscitato molto interesse e
partecipazione goliardica il Con-
corso Miss Pizza riservato alle bel-
lezze locali e non. La vincitrice in-
fatti @ stata una bella ragazza di
Lecco, naturalmente al seguita di
un pizzaiolo che era venuto a Sca-
lea per gareggiare.
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Queste le gare disputate

e le relative classifiche.

1" classificato Manfredi Domenico
2" classificato Riggio Francesco

1° classificato Martello Panno Massimo
2" classificato Puglisi Carmelo
3" classificato Guarnieri Mariano

1° classificato Italiano Alessandro

Pizza in teglia - classe libera:
1" classificato Aureli Vincenzo

2" classificato Riggio Giorgio

3" classificato Stagno Domenico

Pizza in teglia - classe emergenti:
1° classificato Aureli Emiliano
2" classificato Manfredi Domenico

Pizza acrobatica a squadre:
1° classificato Squadra Bocale di Calabria
capitanata da Riggio Giorgio

Pizza tonda classica - classe libera:

con 999 punti
con 984 punti

3" classificato Abbandonato Ferdinando con 949 punti

Pizza tonda classica - classe emergenti:

con 1059 punti
con 1001 punti
con 976 punti

Pizza tonda classica - classe campioni:

con 1362 punti

con 1048 punti
con 1029 punti
con 906 punti

con 1077 punti
con 929 punti




