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A Belvedere premiate le pizze piccanti

Servizi di Archiviazior

BELVEDERE MARIT-
TIMO - Si & svolto con suc-
cesso il terzo campionato
nazionale di pizza piccan-
te organizzato dall’asso-
ciazione pizzerie italiane
con il patrocinio del comu-
ne di Belvedere e dall’as-

sessorato provinciale al
Turismo di Cosenza, e del-
la Regione Calabria. Giun-
to alla terza edizione ha
ospitato piu di 100 piz-
zaioli provenienti da ogni
parte d'Italia, con una ce-

“na di gala presso il risto-

rante sala ricevimento La
Felce. Per la seconda se-
rata si sono sfidati all'ulti-
ma pizza sotto lo sguardo
vigile di un’attenta giuria
composta da 4 persone
esperte del settore, 2
esperti di cottura e da 2
giurati esperti tecnici in
scienze alimentari. Que-
st’anno, per la prima vol-
ta, & stata inserita la giu-
ria della critica. Grande
anche I'affluenza di pub-
blico al Palasport di Belve-
dere con la pizza party do-
ve sono stati preparati e
offerti pitt di 5000 tranci
di pizza e birra. Nella piz-
za classica sono risultati
vincitori Elvis Santaromi-
ta, primo classificato, Giu-
seppe Strati, secondo, e
Guglielmo La Terza, terzo
classificato. Nella pizza in
teglia si sono piazzati nel-
I'ordine: Andrea Cobucci,
Michele Intrieri e Angelo
Intrieri. Per la gara di
freestyle si sono classifica-

ti Antonio Lupo, Virgilio
Voira e Massimo Ficicchia
a pari merito al secondo
posto e Giuseppe Piscitel-
lo. Per la pizza pilu larga
nell’ordine: Massimo Fi-
cicchia, Giorgio Giove e
Guglielmo Laterza. Per la
gara acrobatica a squadre
risulta vincente la Puglia.
Per la*giuria della critica
ecco i nominativi dei pri-
mi tre: Piero Silvestri, An-
tonio De Turris e Roberto
Cacchione. 1 premi sono
stati consegnati dal sinda-
co Granata e dall’assesso-
re Raffo, dal presidente
nazionale Angelo lezzi, il
direttore generale dell’A-
pi Luigi De Cristofalo, e dal
consigliere nazionale
Marcello Lamberti. «Il bi-
lancio & positivo - ha com-
mentato il presidente re-
gionale dell’Api Francesco
Matellicani - anche se noi
credevamo in questo suc-
cesso perché abbiamo
speso tanto negli anni pas-

sati e quindi & giusto e do-
veroso raccogliere i frutti.
Quest’ultimo premio & sta-
to soddisfacente per la
partecipazione dei piz-
zaioli: ne sono venuti qua-
si cento provenienti da tut-
taI'Italia. Questo - ha spie-
gato Matellicani - vuole di-
re che abbiamo lavorato
bene negli anni passati ed
@ una grossa soddisfazio-
ne non soltanto per me ma
per tutto il direttivo dell’A-
pi che sta lavorando insie-
me a me». Matellicani ri-
corda poi gli appuntamen-
ti dell’Api: «Tra nemmeno
un mese saremo impegna-
ti ai Giardini Naxos di
Messina per un’altra ma-
nifestazione che spero
sara molto bella perché &
stata curata in tutti i par-
ticolari. Anche per quanto
riguarda la scuola per piz-
zaioli abbiamo sudato pa-
recchio, dopo 4 anni sia-
mo riusciti a ottenere I'au-
torizzazione che volevamo

e la scuola gia stata fun-
zionando. Abbiamo avvia-
to gia due corsi di forma-
zione. La nostra scuola e a
Tortora Marina, in via Na-
zionale 12, e funziona tut-
ti i giorni». Soddisfatto an-
che il vincitore Elvis San-
taromita della pizzeria Le
Mimose di Scalea: «Que-
st'ultima gara di pizza pic-
cante & stata eccezionale.
Oggigiorno la pizza non &
solo schiacciare un disco
di pasta, bisogna pensare
al procedimento di impa-
sto e alle varie tecniche. Il
segreto che ti porta a cre-
scere - ha detto Elvis San-
taromita - & la passione
del mestiere grazie anche
all’associazione pizzerie
italiane che mi ha fatto
crescere molto. I miei col-
leghi sono stati molto con-
tenti e questo mi da una
marcia in piu per prepa-
rare le prossime pizze qui
a Le Mimose».



